Karleksmums

Ingredienser

Kaka
e 225gsmor
e 2dImjolk
e 4agg

e Adlstrésocker
o 6 dl vetemjol
e 4 tsk bakpulver
e 4 msk kakao

e 2 tskvaniljsocker

e 75gsmor

e 0,75 dl kaffe

e 5dlflorsocker

e 3 msk kakao
Topping

e Kokosflingor

Allergener

Gluten (vetemjol)
Mjoélk (smor, mjolk)
Agg

Férvaring

Forvaras overtackt i rumstemperatur eller kylskap. Hallbar cirka 3—5 dagar.
Servering

Serveras i rumstemperatur.

Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensforpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Kladdkaka i langpanna (ca 30 x 40 cm)
Ingredienser

e 300 gsmor

e 63gg

e 6 dlstrésocker

e 3dl farinsocker

e 3dl vetemjol

e 1,5dlkakao

e 2 tskvaniljsocker

o 1tsksalt

e Florsocker (garnering)
Allergener

Gluten (vetemjol)
Mijolk (smor)
Agg

Férvaring
Forvaras overtackt i kylskap. Hallbar cirka 4-5 dagar.

Kan aven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3 manader. Tina i kylskap eller rumstemperatur fore
servering.

Servering
Serveras rumstempererad eller att kyld.
Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensférpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Sommarkaka (Pitekaka)

Ingredienser

Kaka
e 100 g smor
o 1lagg

e 3 dlstrésocker

e 3dlmjolk

e 7dl vetemjol

e 4 tsk bakpulver

e 4 tskvaniljsocker
Topping

e 250 gsmor

e 2 dlstrésocker

e 5dl havregryn

e 1,5 msk kanel
Allergener

Gluten (vetemjol, havregryn*)
Mijolk (smor, mjolk)
Agg

* Havre ar naturligt glutenfritt men kan innehalla spar av gluten om inte glutenfria havregryn
anvands.

Férvaring

Forvaras overtackt i rumstemperatur 2—3 dagar eller i kylskap upp till 5 dagar.
Kan aven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3 manader.

Servering

Serveras i rumstemperatur.

Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensforpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Silviakaka
Ingredienser
Kaka
o 4agg
e Adlstrésocker
e 4 dl vetemjol

e 2 tsk bakpulver

e 2dlvatten
Glasyr
e 250 gsmor

e 2,5dlstrosocker

e 1,5 msk vaniljsocker

e 3aggulor
Garnering

e 1 dl kokos
Allergener

Gluten (vetemjol)
Mijolk (smor)
Agg

Férvaring

Forvaras overtackt i kylskap. Hallbar cirka 3—4 dagar. Kan dven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3
manader.

Servering
Serveras i rumstemperatur.
Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensforpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Ryttarkaka
Ingredienser
Kladdkaksbotten

e 175gsmor

e 6 dlstrésocker

o 4agg

o 3 dl vetemjol

e 1dlkakao

e 2krm salt

e 1 krm vaniljpulver
Kokostacke

e 75gsmor

e 2 dlstrésocker

e 1,5dlvispgradde

e 1dlsirap

e 200 g kokosflingor
Allergener

Gluten (vetemjol)
Mijolk (smor, vispgradde)
Agg

Férvaring
Forvaras overtackt i kylskap. Hallbar cirka 4-5 dagar.

Kan aven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3 manader. Tina i kylskap eller rumstemperatur fore
servering.

Servering
Serveras i rumstemperatur.
Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensférpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Morotskaka
Ingredienser
Kaka
e 300 g morotter
e 1 dlfarinsocker
e 2 msk malen kanel
e 1 msk malen kardemumma
e 2 tsk malen ingefdra
e 63gg
e 5dlstrésocker
e 2,5dlnneutral olja
e 1 msk vaniljsocker
e 1 msk bakpulver
o 6 dl vetemjol
Frosting

e 600 g farskost

300 g smor

2 tsk vaniljsocker

4 dl florsocker

Rivet skal fran 2 lime

Allergener

Gluten (vetemjol)
Mijolk (farskost, smor)
Agg

Férvaring

Forvaras overtackt i kylskap. Hallbar cirka 4-5 dagar.

Kan dven frysas in. FOr basta resultat fryses kakan utan frosting. Hallbar i frys cirka 2—3 manader.
Servering

Serveras rumstempererad.

Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensforpackning.



Chokladbollar
Portioner: cirka 24 stora chokladbollar
Ingredienser

e 300 gsmor

e 3 dlstrésocker

e 3 msk vaniljsocker

e 9 msk kakao

e 9dl havregryn

e 9 msk kallt starkt kaffe
Garnering

e Kokosflingor, parlsocker eller strossel
Allergener

Gluten (havregryn*®)
Mijolk (smor)

* Havre ar naturligt glutenfritt men kan innehalla gluten om inte glutenfria havregryn anvands.
Forvaring

Forvaras overtackt i kylskap. Hallbar cirka 57 dagar.

Kan aven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3 manader.

Servering

Serveras kalla eller latt kylda.

Ovrig information

Produkten bakas enligt detta recept. For fullstandig allergeninformation hanvisas till respektive
ingrediensforpackning.

Senast uppdaterad

2026-06-09



Kanelbullar

Ingredienser

Vetedeg
e 50gjast
e 5dImjolk
e 250 gsmor

e 2dlstrosocker

e 1 msk malen kanel

e 1 kg vetemjol

e 1tsksalt
Kanelfyllning

e 150 g smor

e 1dIfarinsocker

e 1dlstrésocker

e 5 tsk malen kanel

e 2 tsk majsstarkelse

e 1 msk vatten
Pensling

o 1idgg

e Padrlsocker
Sockerlag

e 2dlvatten

e 1dlstrosocker
Allergener

Gluten (vetemjol)
Mjolk (mjolk, smor)
Agg

Férvaring

Forvaras Overtackt i rumstemperatur 1-2 dagar eller i kylskap upp till 5 dagar.
Kan aven frysas in. Hallbar i frys cirka 2—3 manader.

Servering: Serveras rumstempererade eller latt uppvarmda.

Ovrig information: Produkten bakas enligt detta recept. For fullstindig allergeninformation hinvisas till
respektive ingrediensférpackning.

Senast uppdaterad 2026-06-09



