Kioskegler/instruktioner, Gunnesbohallen LUNDAGARD

Stort TACK till alla som stottar Lundagard och hjalper till i kiosken!

Nedan regler ar till for att underlatta for alla som “jobbar” i kiosken och for allas trevnad, fére och
efter ens eget pass!

Allménna regler

e Tank pa att det ar trevligt att komma in till en ren kiosk och det ar darfor viktigt att alla bidrar
till att halla kiosken ren.

e Om du noterar att nagon vara borjar ta/ar slut, skriv garna upp den pa magnettavlan som finns
pa frysen/kylen eller pa papper, fota och skicka bilden till Irini (se tel langre ner).

e Tank pa att det finns en strombrytare med timer till vanster om kdksbanken, om det ar detta
stromuttag som skall anvandas till kaffebryggning eller annat.

e Finns det nagon information som du saknar hér av dig till Irini (0763 390463) eller till Jessica
(0766 441604), sa hjalper vi garna till.

Forberedelser

Foljande skall stallas fram pa “kaffebanken” utanfor kiosken:

e kaffetermos och ev. termos med tevatten, tepasar*, muggar*, senap** och ketchup**,
kaffemj6lk?, havremjolk?

Foljande skall stallas fram pa serveringsbanken innanfor kiosken (utbudet kan variera):
e olika chokladsorter*, chokladbollar**, kanelbullar®, frukt (om det finns), kndckebréd

Var finns varorna: *finns i vénster éverskdp, **finns i kylen eller i sképet under kaffebryggaren, *férsk
i kylen och trekanter i héger 6verskdp, *frysen

Kaffebryggning

e Till en hel kanna kaffe tag 12 fyllda kaffematt kaffepulver. Kaffe och kaffefilter finns i det vanstra
skapet ovanfor vasken. Det kan underlatta att ha kaffebryggaren fardigladdad till nasta kanna,
om det ar borjan pa passet.

OBS: | nuvarande kaffebryggare och med de trekantiga filtren, brygg bara 8 koppar at gangen
for att undvika att kaffefiltret blir oversmammat. Tag 8 kaffematt kaffepulver. Om de stora
rundra filtren finns, sa gar det bra att brygga 10 koppar.

Korv med bréd

e Om det inte finns korv i kylen och korvbréd pd banken skall dessa plockas fram fran frysen.
Fryst korv kan viarmas upp med vatten fran vattenkokaren om det ar viktigt att tina relativt
shabbt.

e Grytor och spisplattor finns i underskapet till hoger. Vattnet skall bli varmt men inte koka!
Optimal temperatur ar 70°C. Nar korvvattnet val har blivit varmt sa skall plattan stallas pa
varmelage nr “1” sa att korven inte spricker.

e Tank pa att ha en lagom méangd korv i vattnet sa att de inte blir 6ver (speciellt om kiosken bara
skall vara 6ppen en kort stund).

Toast

e Om det finns fardigbredda toasts i kylen, anvand dessa.
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e | annat fall skall det finnas brdd, ost och skinka i frysen, samt margarin i kylen. Ost och skinka
ar portionerade i mindre mangder. Plocka inte fram fér mycket da dessa inte kan frysas in igen.

Kanelbullar

e Bor finnas i frysen. Plocka fram nagra i taget sa att de hinner tina (vid behov gar det bra att
kora dem i mikron i 30-60 sec).

Dricka

e Omlask/vatten/festis ar slut i kylen, kolla om det finns extra i skapet under ”"serveringsbanken”.
I annat fall finns det i forvaringsskapet i korridoren (kontakta Irini eller Jessica).

Stangning

e Diska av korvgrytan och stall den och spisplattan tillbaka i skapet.

o Still tillbaka pa sin plats det som finns pa serveringsbanken och pa banken utanfor kiosken.

e Om det finns upptinad ost/skinka stall den i kylen men ange girna dagens datum (penna och
tejp finns i bestickladan).

e Plocka ut sopsacken och lagg en ny pa plats (finns under vasken).

e Torka av badnkarna och skapsfronten (det ar lattare att rengéra direkt &n om de har statt
smutsiga ett tag).

e Sopa golvet (sopkvast skall finnas i kiosken).

STORT TACK FOR FINT SAMARBETE!



