Kioskansvar
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Foljande uppgifter ingar i detta uppdrag for Kaffe/Bullar/Mackor
Utgangspunkt fran klubbstugans kok

I det fall att uppgiften skulle kdnnas lugn/finns tid for annat, fraga 16pare om de
behover hjalp

Kaffe / Te
Uppdrag
e Att forse alla kiosker med kaffe och tevatten och tillbehor.

Genomforande
e Brygga kaffe inne i klubbstugan
Brygga kaffe i kiosk 3(vid grasplan mot parkering).
Koka tevatten inne i klubbstugan
Rengor kaffebryggare och termosar efter varje dag

Utrustning/material/tillbehor att anvdanda
o Kaffebryggare i befintlig kiosk i klubbstugan
o Kaffebryggare i kiosk 3(vid grasplan mot parkering).
o Kaffe o kaffefilter, i befintlig kiosk i klubbstugan
e Vattendunk till kaffebryggare, kiosk 3
e Termosar, 2 for kaffe till varje kiosk, 1 for te till varje kiosk

Att tdanka pa

Se till att man inte brygger for lite eller for mycket.

Att det &r varmt hela tiden i termosar.

Att det finns mjolk till kaffet i varje kiosk.

Att det finns te-pasar i alla kiosker.

De stora termosarna blir kalla fort sa fyll dem inte fulla om det inte ar
valdigt hog atgang

Fragor? Kontakta Martin Davidsson, 0705 34 47 90 eller Ida Davidsson, 0733 80 23 18
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Bullar /Kanelknut
Uppdrag
o Att férse alla kiosker med kanelknut och nybakta bullar.

Genomforande
e Baka bullar i anslutning till kiosk 1(platsen vald fér att sprida doften)
Tina kanelknutar, ca. 60min i rumstemp
Dela ut bullar till alla kioskerna
Dela ut kanelknut till alla kioskerna
Frysta bakeup-bullar tinas ca. 30min innan de skall grdddas i ugnen
Bullar kors ca. 20min i ugnen pa 180 grader
Alla platar gar att kora samtidigt

Utrustning/material/tillbehor att anvanda
e Bakeup-ugn

Frysta bullar

Frysta Kanelknutar

Serveringsfat

Plast/vinyl-handskar

Grytlappar

Att tanka pa
e Ateranvind bakplatspapper sa mycket det gar

e Renlighet!!! Tvatta hander noga, satt upp/skydda har, anvand gérna
handskar.

e Oppna inte kanelknutar utan dessa tinas och serveras i sin férpackning.

e Se till att det alltid finns bullar i kioskerna, troligtvis mest efterfragan
formiddag/eftermiddag och vid hemgang.

e Baka inte for manga bullar at gdngen utan att de ar sa nybakta som
mojligt nar de serveras. Hellre ga extra ganger fram och tillbaka till
kioskerna.

e HaAll bullarna virma néar de ar upplagda

e Dessa ar troligtvis inte gluten och laktosfria, 1as pa forpackningen och
informera kiosker.

Fragor? Kontakta Martin Davidsson, 0705 34 47 90 eller Ida Davidsson, 0733 80 23 18
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Mackor
Uppdrag
e Att forse alla kiosker med frascha mackor.

Genomforande
e Dela frallor
Bred med smor
Ost o skinkmackor: Lagg pa ost o skinka med tanke pa efterfragan
Ostmackor: Lagg pa ost med tanke pa efterfragan
Plasta in i folie
Mark upp frallor om de ar gluten/laktosfria

Utrustning/material/tillbehor att anvdinda
e Frallor(anvand i forsta hand de som ar fardigbakade o sedan baka detta i
ugnen)
Frallor gluten/laktosfria
Ost
Skinka
Serveringsfat
Plastfolie
Plast/vinyl-handskar

Att tanka pa

e Renlighet!!! Tvatta hander noga, satt upp/skydda har, anviand garna
handskar.

e Se till att det alltid finns mackor i kioskerna.

e Tillverka inte for manga mackor at gangen utan att de ar sa farska som
mojligt nar de serveras. Hellre ga extra ganger fram och tillbaka till
kioskerna. Foérsok att det inte blir fér manga kvar vid dagens slut.

e Det finns gluten och laktosfria frallor. Viktigt att dessa maéarks rétt, inga
tveksamheter far forekomma.

e Mackor skall inte sdljas dagen efter men kan delas ut till funktionadrer om
det blir 6ver.

e Frysta bullar finns i glassbilen

e Frysta frallor finns i gamla garaget

Fragor? Kontakta Martin Davidsson, 0705 34 47 90 eller Ida Davidsson, 0733 80 23 18



