
Förberedelser inför öppning. 

Ni ska helst vara 2 st. 

Allt ni behöver finns i vårt ”GRILL-SKÅP”, detta hittar ni mitt emot omkl. Rum 5  

 

• Det står en kundvagn inne i Grillskåpet och den ska vara förbered med grillkol, tändvätska, 

handskar, tändare, bläck, tänger och stekspadar. I den grå backen ska det finnas folie, 

hamburgarfickor, servetter, grillkrydda, plastfolie. Ta ut allt till grillen utomhus. 

 

• Häll i en hel påse briketter/kol - låt tändvätskan verka en stund innan ni tänder grillen. Gå och 

hämta mer grillkol. 

 

• Skiva och hacka grönsaker som finns i kylen där det står ”TILLBEHÖR”. I Köket under bänken hittar 

ni diverse skålar. Tänger till grönsakerna finns också i köket. 

 

• Ta fram ketchup, senap, hamburgardressing och rostad lök. 

 

• Gör ordning ett bord ute vid grillen, där allt ska stå. Bord står i GRILL-SKÅPET. 

Ställ ett bord innan grillen och ett bord efter. Duka upp med prislistor/swishlappar. 
 

• Titta på ”Prislista – Grillen” och se vad som ska säljas ute vid grillen. (Vi tar betalt med Swish i 

grillen) 

 

• Ta fram hamburgare, korvar och haloumi som ska grillas samt bröd.  

 

• Lägg hamburgarbröd i hamburgarfickor, på ett fat och korvbröd på ett annat fat och ställ i början på 

grillbuffen.  

Ta inte fram för mycket, utan ta fram efterhand. Man grillarhamburgarna frysta samt tinat bröd 

kan ej frysas in igen. 
 

• När grillen är klar, så ta ut dryck från dryckeskylen, som finns i Grillskåpet. Det finns mer i 

kioskförrådet. 

Sätt ut drycken på samma bord som bröden. (innan grillen) Sätt in ny dryck i kylen och fyll på efter 

hand. 
 

• Placera alla tillbehör på bordet efter grillen. 

 

• Ha lite koll på schemat på idrottsplatsen, så att ni är i fas, och har preppat färdiga korvar och 

hamburgare, när ”stormen” kommer. 

 

• Efterhand – torka av och håll rent och snyggt vid bordet. 

 

 

 

 



Stängning av grillen. 
 

 

• Släck grillen och rengör den. Ställ grillen mot väggen och ställ tillbaka bordet/borden i Grill - 

förrådet. 

 

• Tillagade korvar, hamburgare och haloumis, slängs (se till så att det ej blir så mkt) 

Öppnade paket – plasta in och ställ i kylen i grillskåpet och skriv när paketet öppnats och om det 

varit fryst eller ej 

 

• Ta upp hamburgarbröd till morgondagen och ställ inne i kiosken. Ta upp korvbröd och tina inne i 

grillrummet. Ta ej upp för mycket bröd, det går ej att frysa om.  

 

• Gurka, tomat och sallad får ni gärna fylla upp och plasta in och ställa i tillbehörs kylen i grillförrådet, 

så att det är preppat inför morgondagen. (Om det är lördag)  

Om det är Söndag: Släng det ni har skivat upp och diska ur skålar och tänger. 

 

• Diska tänger, stekspadar och bläck och lägg i kundvagnen, som ska stå i grillrummet tillsammans 

med den gråa backen. 

 

• Gör kundvagn och grå back klar för morgondagen. 

I KUNDVAGNEN: 

Grillkol, tändvätska, tändare, bläck, tänger och spadar, samt den gråa tyglådan, med handskar  

och soppåsar. 

I GRÅ BACK: 

Hamburgarfickor, servetter, folie, rostad lök, grillkrydda, prislappar. 

 

• Släng sopor och kartonger på kortsidan mot möllan. 

 

• Lås dörren. 

 
 

Har något tagit slut, så sms:a det till 0708143733, så fixar jag det till dagen efter. 

 

 

 

HA EN FORTSATT MAGISK DAG 

 


