Arbetsbeskrivning

AHUS Stangning Sannafiket
HANDBOLL

e Fyll pa de varor som finns i kiosklagret for att underlatta for ndsta bemanning.

e Toast som gj saljs laggs inplastad i kylen (vid 6ppning nasta dag) / i frysen vid langre
stangningsperiod (mer an 2 dagar)

* Spola av dispensern fran spraygradden sa den ar ren infor nasta anvandning

* Forpacka Overbliven mat/6vriga ingredienser noggrann pa lampligt satt.

Fryspasar, folie, frystejp + tuschpenna etc. finns i koksladorna/koksskapet. Mark allt
som 6ppnats och/ eller féorpackas med dagens datum.

e Stang av kokplattan och toastjarnet, dra ut kontakterna.

¢ Plocka in prislistor, QR-koder och Ottoglass- flaggan.

e Skjut tillbaka glasluckorna och las dem.

e Satt in korvgryta, grilltdnger och andra redskap i diskmaskinen och starta.
Maskindiskmedel finns under diskbanken.

e Skolj ur termosarna.

e Stada av och aterstall kiosken i trevligt skick, sopa av/dammsug golvet, tom soporna
och slang dessa i soptunnorna markta *Ahus Handboll” ute i soprummet.

e Se till att det ar slackt i kiosken och att dorren ar ordentligt l8st till kiosken nar sista
person lAmnar fér dagen.

e Megjla till sannafiket@ahushandboll.com ifall nagot borjar ta slut eller ar slut sa vi
hinner att kopa in till ndsta 6ppning

Ovrigt att ténka pa vid stingning

e Skrapplock i hallarna/pa laktarna och i korridorerna samt tomning av papperskorgar
ingar i stdngningsrutinerna. Sopning av liktare vid behov. Aven anvinda
omkladningsrum ska ses over. Detta ansvar delas med spelande lag (tranare och
foraldrar ska hjalpa till!).

¢ Glom inte att hanga tillbaka nyckeln till soprummet!

e Koden till Sdnnahallen fér bemanningshelgen meddelas av lagets kioskansvarig

Tack for idag :)
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